
BØarn et Soule

Al�approche des fŒtes de fin
d�annØe, les vins de Ju-
rançon ont mis leur plus
belle robe. Et 32 quilles is-

sues des millØsimes 2022, 2023 et
2024 ont dØfilØ, ce 1er dØcembre, sur
le podium du Grand Hôtel du parc
Beaumont. Pour la septiŁme annØe
consØcutive, un jury d�amoureux de
Bacchus s�apprŒte à dØguster les
vins secs, moelleux et pØtillants de
vignerons indØpendants volon-
taires qui ont rØpondu à l�invitation
de « Sud Ouest » BØarn et Soule.
Pudiques, les fillettes sont envelop-
pØes afin de ne pas dØvoiler leur Øti-
quette avant la fin de la sØlection. La
dØgustation à l�aveugle sollicitera
ainsi davantage les autres sens des
dØgustateurs. Durant prŁs de trois
heures, le silence monacal de cette
rotonde baignØe de lumiŁre ne sera
brisØ que par le tintement des
verres, le grumage des juges, dont la

Responsable du CafØ
MØliŁs, SØbastien Jive
Dabadie attend d�Œtre

surpris par les nectars
proposØs mŒme s�il aime

à retrouver les arômes
du terroir. 
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Pour cette dØgustation à l�aveugle, la photographe Sabine Perez,
a dß affßter ses autres sens que la vue. LAURENT ESTREBOOU / SO 

JURAN˙ONS SECS, MOELLEUX ET PÉTILLANTS

Les sept coups de c�ur
de notre jury pour

ces fŒtes de fin d�annØe

ComposØ de professionnels et d�amateurs ØclairØs, le jury de la dØgustation a l�aveugle, organisØe
par « Sud Ouest », s�est retrouvØ à l�hôtel du parc Beaumont. LAURENT ESTREBOOU / SO 

Les sept bouteilles (secs, bulles et moelleux 100 % Petit Manseng) sØlectionnØes par le jury. 
LAURENT ESTREBOOU / SO 

Pour la septiŁme annØe consØcutive, « Sud Ouest » a rØuni un jury mŒlant
professionnels et amateurs pour dØguster, à l�aveugle, des jurançons secs,

moelleux et pØtillants de vignerons indØpendants.
Sept ont ØtØ sØlectionnØs par ces quatre dØgustateurs
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bouche fait tourner les nectars, et le
crachage dØlicat. « Pour moi, la pre-
miŁre rencontre avec un vin c�est le
nez », confie Sabine Perez.

32 quilles en compØtition
Les vins qui ne tiendront pas leur
premiŁre promesse en bouche res-
teront anonymes. Les blancs secs
sont au nombre de 19. Les plus
nombreux à disputer la compØti-
tion, à l�image de la production des
vignerons indØpendants. « Au bar,
on me demande plus souvent du
sec que du moelleux », confie SØ-
bastien Jive Dabadie. « Les jeunes
consomment encore beaucoup de
moelleux », temporise Mathilde
Monsallier. Quatre laurØats secs
sont retenus par le jury.
Le domaine Haugarot rØunit
presque l�unanimitØ pour sa « viva-
citØ dØbordante » et « un bel Øqui-
libre aromatique ». Il est suivi de

Lou Cassou, du domaine LarroudØ.
« C�est frais, vivant, dense, com-
mente l��nologue. L�Authentique,
du domaine Tinou, gagne sa place
mŒme si la sommeliŁre estime que
ce vin « mØrite d�Œtre attendu
quelques annØes avant d�Œtre dØ-
gustØ ». Enfin, la cuvØe Dentelle, du
Château Lapuyade, « trŁs expressif »
trouve Øgalement sa place sur le po-
dium. « Il est hypergØnØreux, sym-
pathique. C�est un vin qu�on dØ-
guste avec des gens qu�on aime »,
s�enthousiasme SØbastien Jive Da-
badie.

Des blancs secs « superbes »
À peine le temps de quelques gor-
gØes d�eau et les quatre juges en-
chaînent sur les moelleux. Seuls
deux candidats sont en lice et les
dØbats seront ardus. Le cru La-
rose, RØgal des Grives, dØcroche fi-
nalement la sØlection pour son ØlØ-

gance. « Je le considŁre comme un
vin de gastronomie », commente
Mathilde Monsallier. Onze pØ-
tillants, naturels ou en mØthode tra-
ditionnelle, achŁvent la matinØe. Si

les trois millØsimes dØgustØs ce
jour-là ont souffert de conditions
mØtØorologiques compliquØes,
Christophe Laüt promet des blancs
secs « superbes » avec la rØcolte
2025.
Le dimanche 14 dØcembre, 34 do-
maines de vignerons indØpendants
ouvrent leurs portes au public, à
l�occasion de la 28e Ødition de la
route des vins du Jurançon. Tout le
programme à retrouver sur le site de
l�association.

Christophe Laüt, �nologue, ne cache
pas son attachement pour les vignerons
autant que pour leurs productions.
LAURENT ESTREBOOU / SO 

Les vins qui n�ont pas tenu leur premiŁre promesse
en bouche sont restØs anonymes. LAURENT ESTREBOOU / SO 

SØbastien Jive Dabadie (CafØ MØliŁs), Mathilde Monsallier (Ô Petit Pau), Sabine Perez (photographe culinaire), Christophe Laüt (�nologue
des Vignerons du Jurançon) et Manon Kerouedan (responsable ØvØnementiel, marketing et communication des Vignerons du Jurançon). L. E. / SO 

Christophe Laüt est un incontour-
nable pour les vignerons indØpen-
dants. Le quinquagØnaire est
l��nologue de la Maison des vins
du jurançon de Lacommande de-
puis dix ans. Pour « Sud Ouest », il a
fait l�intermØdiaire et lancØ l�appel
aux Øchantillons. A ses côtØ, Ma-
thilde Monsallier a Øgalement les
papilles bien affßtØes. Respon-
sable du Comptoir O Petit Pau de-
puis trois mois, la trentenaire af-
fiche une douzaine d�annØes en
restauration durant lesquelles elle
a suivi une formation de somme-
liŁre. Le vin, les cØpages et leur ter-
roir sont, depuis, une vØritable
passion. SØbastien Jive Dabadie
est Øgalement une figure des bars
palois oø l�on a à coeur de servir de
fameux nectars. L�Øpicurien se dØ-
finit davantage comme un amou-
reux des bonnes choses qu�un
professionnel du vin. Le gour-
mand attend de retrouver le ter-
roir du Jurançon parmi les candi-
dats tout en espØrant les surprises.
Enfin, Sabine Perez est une
consommatrice avisØe en la ma-
tiŁre. Photographe spØcialisØe
dans la gastronomie et le vin, la
quadragØnaire a grandi au milieu
des vignes du Lot dans une famille
de vignerons. Les raisins de Mo-
nein ont remplacØ ceux de Cahors
puisque la jeune femme vit dØsor-
mais entourØe des producteurs de
Jurançon.
Le journal « Sud Ouest » tient à remercier
l es membres du jury, ainsi que
l �hôtel-restaurant du parc Beaumont de
Pau, qui a accueilli cette dØgustation et
qui propose chaque annØe une sØlection
des meilleurs vins du jurançon.

Les membres
du jurySecs

-Domaine Haugarot - Esberit - 15
� - Vente à la VinothŁque : 4 rue de la
Mosaïque, 64110 Jurançon ; à la
Maison du Jurançon : rue de l�Église,
64360 Lacommande
-Château Lapuyade - CuvØe Dentelle
-16 � - Vente au domaine lors des
portes ouvertes le dimanche 14 dØ-
cembre
-Domaine Tinou - L�Authenthique
-11 � - Vente au domaine : 1325 che-
min Rances, 64290 Lasseube
-Domaine LarroudØ - Lou Cas-
sou - 12 � - Vente au domaine lors des
portes ouvertes le dimanche 14 dØ-
cembre : quartier Marquesou-
quŁres, 64360 Lucq-de-BØarn
Moelleux 100 % Petit Manseng
-Cru Larose - RØgal des Grives -15
� - Vente à la Maison du Jurançon : rue
de l�Église, 64360 Lacommande
Bulles
-Clos Lapeyre - Lo Pecic - PØtillant
Naturel - 16 � - Vente à la VinothŁque :
4rue de la Mosaïque, 64110 Juran-
ç on ; à la Maison du Jurançon : rue de
l�Église, 64360 Lacommande
-Clos Laplume - Fabuleuse - MØ-
thode Traditionnelle - 13 � - Vente au
domaine : 19 chemin de Bouhaben,
64360 Monein

LE PALMAR¨S

« Pour moi,
la premiŁre rencontre
avec un vin,
c�est le nez »,
confie Sabine Perez

Mathilde Monsallier, du restaurant Ô Petit Pau, a eu de vrais coups de c�ur durant ses
dØgustations. LAURENT ESTREBOOU / SO 
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